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Мы, Ольга и Дмитрий, сити-фермеры. 

Мы выращиваем салаты, листовые овощи и  

пряные травы в городской среде. 

У нас нет гектаров земли в городе, огромной  

теплицы или трактора. 

Мы снимаем небольшое помещение в 40 м2в пяти  

км от Одессы, на которых выращиваем 1000  

растений каждый месяц 365 дней в году.  

Современные технологии интенсивного  

выращивания создают идеальные условия для  

роста растений, а управлять этой системой можно  

с компьютера и телефона. 

Семейная сити ферма    

ZELENNA 



 

  История создания 

Вот такой я первый раз увидела нашу  

ферму и впала в 

панику.  



 

Гидропоника позволяет выращивать растения без 

грунта, при этом сократить  расход воды на 70% если 

сравнивать с открытым грунтом. Мы не загрязняем 

почву минеральными веществами, используется 

только то количество, которое усваиваются 

растениями. А все органические отходы производства 

компостируем. 

При выращивании мы не используем отраву и 

химикаты для борьбы с вредителями и сорняками. 

Идеальные условия: освещенность, температура, 

влажность, уровень СО2 очень влияет на вкус и 

аромат.  



 

Растения выращенные с помощью гидропоники более ароматные, сочные и нежные.   



 

Микрозелень 



 

 

март  

2020 

Пока собиралось оборудование я тренировалась на микрозелени 

апрель 2020 



 

  Пищевые цветы 

Мы выращивали большой ассортимент 

пищевых цветов, делали миксы листьев и 

цветов, но это долго, дорого и нет спроса. 

Зато много узнали и сделали уникальный соус с 

настурции. 



 

 

 



 

Первый урожай 



 

 

Семена купили в интернет магазине, выросло то что выросло, а не то что было нарисовано и 

описано на картинке. 

Зато салат был очень хрустящим, сочным и сладким. 

С Базиликом все было проще, но его выросло намного больше, чем мы могли продать. 

Решили переработать и создать продукт с добавленной стоимостью.  



 

  Песто от  ZELENNA 



 

 

Свежий, ароматный базилик, только что с грядки,  чеснок, сыр Пармезан, кедровые орехи и 

оливковое масло.  

Тонкий аромат песто, в тот момент когда открываешь 

крышку, вызывал аппетит и неимоверное желание 

съесть  ложечку.  

Качественные продукты и быстрая доставка помогли нам завоевать клиентов, не бросить 

гидропонику и выращивать дальше.  



 

Хумус от ZELENNA 



 

 

Базилика было так много, что одним песто было не обойтись и мы начали думать, 

что еще можно сделать из базилика. 

И у нас получились: 

- Хумус с базиликом  

- Масло с базиликом 

- Уксус с базиликом 

- Соль с базиликом 

- Песто с базиликом классический 

- Песто с лимоном 

- Песто с инжиром  



 

Мангольд 



 

 

Листовая свекла уникальный овощ, который очень редко 

используется в Украине 

- песто с мангольда 

- голубцы 

- омлет с мангольдом 

- пирог с мангольдом 

- салат с морепродуктами 



 

Участие в новогодней  



 

 

Ярмарке 

- в декабре 20020 нас позвали поучаствовать в Новогодней ярмарке на рынке Початок   



 

 Рециклинг 



 

 

После нескольких месяцев работы мы поняли, что производим очень много мусора. 

Для его сокращения мы очень много вещей используем повторно:  

- упаковочный материал (одноразовая “многоразовая” посуда, бумажные пакеты, коробки, 

банки, крышки) 

- стаканчики для посадки  

- отказались от использования одноразовых пинеток для микрогрин 



 

Итоги 2021 года 



 

- разработана тех инстукция 

- разработаны тех условия 

- зарегистрированы производственные мощности 

- новое оборудование 

- новые этикетки 

- интернет магазин 

- сотрудничество с другими крафтавиками 



 

 Планы на 2022 



 

- увеличить ассортимент зеленой продукции  

- попробовать вырастить ягоды 

- строительство своей фермы 

- продавать свою продукцию в супермаркетах 



 

 


