
ПРОКОПЕНКО 
ОКСАНА 
ОЛЕКСАНДРІВНА

Короткий опис:

Прокопенко О.О. – технолог, засновник крафтової сироварні 
(бізнес успішно діє вже понад 5 років), засновник руху «Від 
якісної сировини до здорового Продукту», ліцензований 
аудитор систем НАССР. 
Займаюся розробкою програм НАССР на переробних підприєм-
ствах та молочно-товарних фермах, а також менеджментом мо-
лочно-товарних ферм, ціллю чого є здоров’я тварин, отримання 
максимально якісного молока та пропагування органічного 
виробництва.

Ключовий досвід та досягнення:

Має досвід: 
ведення та сертифікації органічного тваринництва (Органік 
стандарт);
відкриття сироварні, розвиток бренду;
впровадження технологій з виробництва та переробки 
продукції м'яса та молока;
проведення аудиту систем харчової безпеки НАССР.

Напрями консультаційних послуг:

Технічне проектування нової сироварні;
Технологія виробництва сирів;
Економічні аспекти створення та діяльності суб’єктів господа-
рювання , в т.ч. управління та бізнес-планування;
Маркетинг у сироварінні: торгівля, просування продукції на 
ринку;
Ознайомлення з НАССР, нормами і законами, яких повинен 
дотримуватися такий бізнес.

Форми навчання:

Практичні навчання в спеціально обладнаному класі, лабора-
торії;
Практичні навчання на фермі;
Майстер-класи;
Індивідуальні консультації;
Групові консультації;
Офлайн лекції.

НАВЧАЛЬНО-КОНСУЛЬТАЦІЙНА 
ДІЯЛЬНІСТЬ У СИРОВАРІННІ

Україна, 
Львівська область, 
м. Львів

Географічне провадження 
діяльності: Україна

Робочі мови: українська

+38 (093) 704 40 55

5399121@gmail.com

Досвід надання 
консультаційних послуг 
у сироварінні: 4 роки

Кількість наданих 
консультаційних послуг за 
останній рік: 21-50

Канали реалізації сиру:

Інтернет-магазин;
Супермаркети;
Місцеві невеликі магазини;
Місцеві ринки, 
продуктові ярмарки;
Робота з дистриб’юторами.

ВИРОБНИЦТВО СИРУ

Сировина:

Коров’яче молоко4

Напрям дорадчих послуг згідно з 
кваліфікаційним свідоцтвом: 
"Впровадження системи управління, 
безпечність харчових продуктів НАССР»

експерт-дорадник

+38 (066) 303 67 66

Запроваджені системи 
контролю безпечності та 
якості продукції: НАССP

Досвід у виробництві сиру: 
5 років


