
СФГ «ЧароДійка»

Короткий опис:

СФГ «ЧароДійка» було започатковане у 2016 році на Львівщині. 
Після кількарічного проживання в Італії та вивчення культури 
споживання італійських сирів, власники вирішили створити в 
себе вдома українську версію сироварні та доповнити її 
власними крафтовими виробами. 
Їх ціль – це виробництво без відходів: розведення ВРХ, заготівля 
якісних кормів, якісна сировина, сироваріння, збут та доставка, 
переробка відходів (гній іде на біогумус та підживлення полів, 
сироватку використовують для їжі інших тварин). 
Для контролю безпечності та якості продукції користуються 
послугами державної лабораторії.

Ключовий досвід та досягнення:

Більшість технологій власниця вивчала самостійно, створювала 
авторський сир, пізніше проходила навчання з виробництва 
твердих та напівтвердих сирів за італійськими технологіями. Всі 
сири виробляються на італійських заквасках. Також до складу 
сиру входять тільки натуральні барвники (спіруліна, аннато, 
попіл), спеції та трави.

Напрями консультаційних послуг:

Технологія виробництва сирів.

Форми навчання:

Індивідуальні консультації.

НАВЧАЛЬНО-КОНСУЛЬТАЦІЙНА 
ДІЯЛЬНІСТЬ У СИРОВАРІННІ

 Україна, 
Львівська область,
Дрогобицький район, 
с. Городківка

Географічне провадження 
діяльності: Україна

Робочі мови: українська, 
італійська, російська

+38 (096) 164 13 48 

ivanochka88kempa@gmail.com

Досвід надання 
консультаційних послуг 
у сироварінні: 4 роки

Кількість наданих 
консультаційних послуг за 
останній рік: до 20

Канали реалізації сиру:

Інтернет-магазин;
Місцеві невеликі магазини;
Місцеві ринки, 
продуктові ярмарки;
Продаж посередникам;
Через власну 
доставку додому.

ВИРОБНИЦТВО СИРУ

Сировина:

Коров’яче молоко4

 +38 (099) 680 35 90

Досвід у виробництві сиру: 
8 років


